UHCMAX

PRINCECASTLE

VOR DER INSTALLATION

A\

VOR DER INSTALLATION UND VERWENDUNG DES GERATS ALLE ANWEISUNGEN LESEN

SICHERHEITSINFORMATIONEN

A\

Diese Gerate sind fiir die Verwendung in gewerblichen
Anwendungen bestimmt, beispielsweise in Restaurantkichen,
Kantinen, Krankenh&usern und Gewerbebetrieben wie
Béackereien, Metzgereien usw., jedoch nicht fur die
kontinuierliche Massenproduktion von Lebensmitteln. Das
Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl oder einem
Dampfreiniger gereinigt werden. Das Gerét von flieRendem
Wasser fernhalten. Bei der Durchfiihrung von Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten die jeweiligen Anweisungen befolgen.

Das Gerat darf von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
fehlender Erfahrung oder mangelndem Wissen verwendet
werden, wenn diese beaufsichtigt werden bzw. in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden und die moglichen
Gefahren verstehen.

Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.
Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Wartung durch Kinder erfordert eine
entsprechende Beaufsichtigung.

WARN-/VORSICHTSHINWEISE

A\

. Das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbarem
Material aufstellen.

. Die nordamerikanische Ausfiihrung nicht an einen
geerdeten Stromkreis mit mehr als 150 Volt
Eingangsspannung anschlief3en.

. Zur Gewabhrleistung des Schutzes gegen Feuer die
Sicherung des Hauptgerats durch eine Sicherung des
gleichen Typs und der gleichen Leistung ersetzen: 3 A,
250 V.

e  Zur Reduzierung des Risikos von Feuer oder
Elektroschocks die obere Abdeckung nicht entfernen.
Das Gerét enthélt keine vom Benutzer im Inneren zu
wartenden Teile. Reparaturen dirfen nur von
autorisiertem Servicepersonal durchgefuhrt werden.

e  Gefahr von Elektroschocks. Vor der Durchfiihrung von
Servicearbeiten die Stromversorgung trennen.

HINWEIS

. Das Gerat nicht an der oberen Abdeckung oder an den
Endkappen anheben. Das Gerét nicht in der Mitte der
Heizplatte anheben.

. Keine Gegenstande mit einem Gewicht von mehr als
13,61 kg (30 Ibs) oben auf das Geréat stellen.

Das Gerat an eine geerdete Steckdose mit entsprechender
Steckerkonfiguration anschlieRen.

Symbol der
Erdungsklemme

A )

Alle Elektroanschliisse mussen den ortlichen
Elektrovorschriften sowie allen anderen zutreffenden
Vorschriften entsprechen.

Zur Vermeidung von Gefahren mussen beschédigte Netzkabel
vom Hersteller, dessen Servicevertreter oder einem
qualifizierten Techniker ausgetauscht werden.

Zur Vermeidung des Risikos von Elektroschocks muss das
Gerat iber einen Potentialausgleichsleiter mit einem anderen
Geraét in der Nahe verbunden werden. Das Gerat ist hierfur mit
einer Erdungsklemme ausgestattet, die mit dem oben
dargestellten Symbol gekennzeichnet ist.

A

Gibt Informationen an, die fir den richtigen Betrieb des Gerats
wichtig sind. Die Nichteinhaltung der angegebenen
Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder schweren oder
tédlichen Verletzungen fiihren.

Prince Castle behalt sich das Recht zur Anderung von
Spezifikationen und Design ohne Ankiindigung vor. Der Kaufer
hat kein Anrecht auf Nach- oder Umriistung/Erganzung von
bestehenden Geréten auf diese Anderungen.

A

Das Gerat wiegt 90,72 kg (200 Ibs) und muss von zwei
Personen angehoben werden. Das Gerét ist fur die Aufstellung
auf einem von McDonald’s spezifizierten Tisch vorgesehen.
Der Boden neben dem Gerét kann rutschig werden.

ELEKTRIKDATEN

Nennwerte: 208-240 V, 2600-3450 W, 50/60 Hz.
Mindestens 15,24 cm (6 Zoll) Abstand von der Riickwand.

Artikelnr.: 547-514_DE (REV B)
Aktualisiert: 12/21
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UHCMAX PRINCECASTLE

BEDIENUNGSANLEITUNG

PRODUKTKOMPONENTEN
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E Ef /Nahrungsmittelwannen
-Heizbereiche (6)
= ]

1-800-PCASTLE ext. 1
INTERNATIONAL SUPPORT
1430-462-8800 ext. 1
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Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen dienen ausschlief3lich zur Verwendung mit dem entsprechenden Nahrungsmittel-Zubereitungsgerét und unterliegen der
direkten Kontrolle durch Prince Castle.

BESCHRANKTE GARANTIE: Dieses Produkt wird ab dem Datum der urspriinglichen Installation fiir einen Zeitraum von drei (3) Jahren gegen Material- und/oder
Fertigungsmangel garantiert. Der Garantiezeitraum darf ab dem Datum des Versands durch den Hersteller auf keinen Fall langer als 42 Monate sein. Die Garantie wird bei
Verwendung von anderen Teilen als Prince Castle-Originalteilen null und nichtig. Alle Arbeiten, die (iber die in diesem Handbuch angegebenen hinausgehen, missen von einer
autorisierten Prince Castle-Serviceagentur durchgefiihrt werden. « Alle Arbeitsleistungen sind wahrend der normalen Geschéftszeiten durchzufiihren. Gebiihren fiir
Uberstunden sind nicht von der Garantie gedeckt. * Reisekosten sind auf einen Anfahrtsweg von 200 Kilometern (100 Meilen) Hin- und Riickfahrt, 2 Stunden Gesamtreisezeit
und einen (1) Besuch pro Reparatur beschrankt. « Durch Fahrlassigkeit, Vernachlassigung und/oder Missbrauch (z. B. Verwendung der falschen Netzspannung, Fallenlassen,
Manipulation oder Modifikation von elektrischen Komponenten oder unsachgemaRe Reinigung) verursachte Schaden sind nicht von der Garantie gedeckt. « Auf dem
Transportweg sowie durch Feuer, Uberschwemmungen oder héhere Gewalt beschédigte Ausriistung ist nicht von Garantie gedeckt. * Schaden an beschichteten Oberflachen
sind nicht von dieser beschrankten Garantie gedeckt. PRINCE CASTLE HAFTET NICHT FUR NEBEN- ODER FOLGESCHADEN, VERLUSTE ODER KOSTEN. DIES IST DIE
EINZIGE GARANTIE VON PRINCE CASTLE. PRINCE CASTLE GEWAHRT KEINE ANDEREN GARANTIEN, OB AUSDRUCKLICHER ODER STILLSCHWEIGENDER
ART. JEGLICHE STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN DER HANDELSTAUGLICHKEIT UND/ODER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK WERDEN HIERBEI
ABGELEHNT UND AUSGESCHLOSSEN.

355 East Kehoe Blvd. * Carol Stream, IL 60188 USA « Telefon: +1-630-462-8800 * Gebiihrenfrei (Nordamerika): 1-800-PCASTLE
Anfragen bezlglich erstmaligem internationalen technischen Kundendienst sind an KES oder den Vertriebshandler zu richten,
von dem das Gerat geliefert wurde.
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Aktualisiert: 12/21 Technologies

A BERKSHIRE HATHAWAY COMPANY

Seite 2 von 11



PRINCECASTLE

SICHERHEITSINFORMATIONEN

WICHTIG |

ELEKTRIKDATEN

AN

Gibt Informationen an, die fir den richtigen Betrieb des
Gerats wichtig sind. Die Nichteinhaltung der angegebenen
Anweisungen kann zu Sachschaden und/oder schweren oder
tédlichen Verletzungen fiihren.

Nennwerte: 208-240 V, 2600-3450 W, 50/60 Hz.
Mindestens 15,24 cm (6 Zoll) Abstand von der Rickwand.

INSTALLATION

l Auspacken und inspizieren. Das Gerat aus dem Karton
auspacken und auf Anzeichen von Schaden untersuchen.
Falls das Gerat beschadigt ist:

e  Den Spediteur innerhalb von 24 Stunden nach der
Zustellung verstandigen.

e Den Karton und das Verpackungsmaterial zu
Inspektionszwecken aufbewahren.

. Den ortlichen Handler bzw. bei Direktkauf die
Prince Castle-Verkaufsabteilung beziglich eines
Ersatzgerats versténdigen.

Anfragen bezlglich erstmaligem technischen Kundendienst in
den USA sind telefonisch an folgende Rufnummer zu richten:
1-800-PCASTLE.

Anfragen beziglich erstmaligem internationalen technischen
Kundendienst sind an KES oder den Vertriebshandler zu richten,
von dem das Gerat geliefert wurde.

Hinweis: Wenn das UHC nicht auf hochdichten Halterungen befestigt
wird, muss das unten dargestellte Lochmuster verwendet werden, um

Das Gerat an eine geerdete Steckdose mit
3 entsprechender Steckerkonfiguration
anschlief3en.
Symbol der
Erdungsk@ynmbe

Y,

Alle Elektroanschliisse mussen den ortlichen
Elektrovorschriften sowie allen anderen zutreffenden
Vorschriften entsprechen.

Zur Vermeidung von Gefahren missen beschadigte
Netzkabel vom Hersteller, dessen Servicevertreter oder
einem qualifizierten Techniker ausgetauscht werden.

Zur Vermeidung des Risikos von Elektroschocks muss
das Gerat Uber einen Potentialausgleichsleiter mit einem
anderen Gerat in der N&he verbunden werden. Das Gerat
ist hierfur mit einer Erdungsklemme ausgestattet, die mit

dem oben dargestellten Symbol gekennzeichnet ist.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht an
4 gegen eine Wand oder eine andere Oberflache

gequetscht wird. Halten Sie einen Abstand von

mindestens 34,29 mm [1,35 Zoll] an der Seite des

Gerats ein. Diese Abstand gilt sowohl fir die
gerade als auch fiir die 90-Grad-Zugentlastung.

das UHC auf der Montageflache zu befestigen.

520,70 mm
(20,500 Zoll)

508,00 mm |
(20,000 Zoll)

Den universellen Warmhalteschrank auf einer flachen Oberflache

aufstellen.Die blaueund/oder weifl3e Schutzabdeckung entfernen.

Das Gerét ist ausschlieBlich fur die Aufstellung auf einer flachen, nicht
brennbaren OberflAnche bestimmt. Das Geréat wiegt mehr als 22,68 kg
(50 Ibs) und muss von zwei Personen angehoben werden.

Bei der Aufstellung dieses Gerats darf die Umgebungstemperatur am
Aufstellungsort 37,78 °C (100 °F) nicht Giberschreiten.
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UHCMAX PRINCECASTLE

BETRIEB

& Wiederherstellung des Timers:

Das Gerét darf von Personen mit eingeschrénkten Im Falle eines kurzzeitigen Stromausfalls oder wenn
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. | gas UHC mit aktiven Timern ausgeschaltet wurde, wird das

fehlender Erfahrung oder mangeindem Wissen verwendet System mit den vorherigen Zeitwerten abziiglich der Zeit im
werden, wenn diese beaufsichtigt werden bzw. in die ausgeschalteten Zustand wieder in Betrieb genommen.
sichere Bedienung des Geréts eingewiesen wurden und die

moglichen Gefahren verstehen. Diese wiederhergestellten Timer konnen durch Driicken von X

abgebrochen werden.
Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.
] o ) ) Der Countdown-Zéhler ist nachfolgend dargestellt. Benutzer
Die vollstandigen Merkmale und Bedienungsanweisungen haben 10 Sekunden Zeit, den Timer abzubrechen, bevor der
des Systems dem mitgelieferten Storyboard entnehmen. Bildschirm ausgeblendet wird.

Gerat einschalten.

Den Netzschalter (EIN/AUS)
links oben am UHC auf die Position
EIN stellen.

(o}
Timer Recovery Enabled

Cabinat will estrs previous {mers in10 secands.
Cancei to s v v Gimers.

N
Aufwérmen: Laufzeit: Timer aktivieren, I6schen, zurilicksetzen
Beim Aufwarmen werden die aktuelle Temperatur und Durch einmaliges Tippen auf eine Speise wird der

die Solltemperatur des Heizelements mit der niedrigsten Timer fur diese Speise gestartet. Eine fett dargestellte, griine
Temperatur angezeigt (2). Das Display wird schrittweise Umrandung gibt das FIFO-Prinzip an, d. h. primére Speisen
aktualisiert, wahrend das Heizelement mit der niedrigsten werden zuerst verwendet. Blaugriine Umrandungen sind mit
Temperatur auf die Solltemperatur erwarmt wird. Nach Sequenzanzeigen nummeriert, die angeben, in welcher
Abschluss des Aufwarmens wird der Home-Bildschirm mit Reihenfolge nachfolgende Speisen verwendet werden sollten.

deaktivierten Speisen angezeigt (3).
Wenn sich die Warmhaltedauer der Ablaufzeit nahert, erscheint
eine Warnmeldung ,Cook More“ (Mehr zubereiten).

Zum Loschen eines aktiven Timers tippen Sie einmal auf die
Speise und danach auf das X.

Zum Verkirzen der Laufzeit eines Timers um 5 Minuten tippen
Sie auf die Mentoption und dann auf das Symbol ,-5“ rechts
neben dem Namen der Speise.

B Breskfast

HOTCAKES
20 B BURRITO
~ | MUFFINS

MUFFINS

MUFFINS
e & MUFFINS
HOTCAKES % Breakfast
RAIT HOTCAKES
- MUFFINS

AGEL MCGRIDDL

- MUFFINS
BAGEL

MUFFINS

MUFFINS

BISCUITS
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UHCMAX

PRINCECASTLE

BETRIEB (FORTSETZUNG)

Verbleibende Warmhaltedauer:

Die Ziffer am rechten Bildschirmrand gibt die

verbleibende Zeit in Minuten an. Wenn der Timer einer
Speise ablauft, bevor der Benutzer eine MaRnahme ergreift,
erscheint die Speise rot, um den Ablauf des Timers anzuzeigen.

Wenn ein Timer ablauft, wird ein Warnton abgegeben. Der Ton
kann durch einmaliges Tippen auf die abgelaufene Speise
abgestellt werden.

L
HOTCAKES -

® Breakfast
HOTCAKES
BURRITO —  BURRITO

MUFFINS 4 | BAGEL

MUFFINS e 4

MCGRIDDL
BAGEL MCGRIDDL

MUFFINS BISCUITS

MUFFINS

BISCUITS

Warnmeldung ,,Mehr zubereiten* (Fortsetzung):

Die Ziffer am unteren Rand des Bildschirms ,,Cook
More® (Mehr zubereiten) gibt die Anzahl der Speisen an, fir die
mehr zubereitet werden muss.

Cook More

MUFFINS

*

1/4

Temperaturstatus:

Tippen Sie auf eine beliebige Reihennummer, um die
aktuelle Temperatur der oberen und unteren Heizplatten
fur alle Reihen zu prifen. Im Temperaturmodus werden die
aktuellen Temperaturen angezeigt. Der Wert unter ,SP* stellt die
Solltemperatur dar. Temperaturen, die ihren Sollwert erreicht
haben, werden gedimmt angezeigt. Tippen Sie erneut auf die
Reihe, um den Temperaturstatus auszublenden.

Wenn die Reihennummer GELB erscheint, liegt diese
Temperatur £ 6,5 °C (10 °F) unter dem Sollwert. Der
Temperaturstatus erscheint aul3erdem, wahrend das Gerat
aufgewarmt wird.

@

172 174

1

174 sp
2

174 op |

3 172 174 |
| 176 sp
4 i
174 sp

6 ‘s
169 174

Reinigung des Bildschirms:

n Zum Sperren des Bildschirms fiir die Reinigung die
Taste zum Reinigen des Bildschirms driicken. Alle
Berlihrungstasten werden deaktiviert und der gesperrte
Bildschirm erscheint 10 Sekunden lang. Der Timer z&hlt von
10 Sekunden abwérts. Nach Ablauf des Countdowns wird der
Laufzeit-Bildschirm wieder angezeigt. Durch Driicken der Taste
wird auf3erdem das seitliche Touch-Panel gesperrt, um dessen
Reinigung zu ermdglichen, ohne Ereignisse auszuldsen.

a
Touch Disabled

7

Warnmeldung ,,Cook More“ (Mehr zubereiten):
Wenn sich eine Speise dem Ende der Haltedauer

nahert, erscheint eine Benachrichtigung. Diese
Benachrichtigungen kénnen auf dem Einstellungsbildschirm
deaktiviert werden. Die Warnung wird nach einer
voreingestellten Zeit ausgeblendet.

Wenn andere Warnmeldungen ,Cook More* (Mehr zubereiten)
vorhanden sind, wird die ndchste Warnmeldung angezeigt. Sind
keine weiteren Warnmeldungen vorhanden, wird durch Driicken
der Taste ,Cancel Alert” (Warnung abbrechen) der Home-
Bildschirm wieder angezeigt. Cook More

MUFFINS
]

Menis/Tageszeiten: Zum Aufrufen der
Menis/Tageszeiten tippen Sie auf das

- Einstellungssymbol in der linken oberen Ecke des

Home-Bildschirms.

% ¢
HOTCAKES

#® Breakfast
HOTCAKES

BURRITO BURRITO

20 3

MCGRIDDL BAGEL MUFFINS

MCGRIDDL BAGEL MUFFINS

BISCUITS MUFFINS

BISCUITS

MUFFINS
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UHCMAX

PRINCECASTLE

BETRIEB (FORTSETZUNG)

Tageszeit wechseln:

Zum Wechseln von Menis/Tageszeiten tippen Sie
auf die Bezeichnung der derzeit aktiven Tageszeit oben in der
Mitte auf dem Bildschirm. Wéhlen Sie dann die Tageszeit, die
Sie &ndern mochten. Wenn Sie auf die Tageszeit tippen,
erscheint eine Vorschau der Speisen. Drucken Sie die griine
Hékchentaste auf der linken Seite, um das Menu zu aktivieren.

Das/die entsprechende(n) Raster und Bezeichnungen &ndern
sich, um die in der Liste markierte Tageszeit zu reflektieren. Sie
kénnen auch ,Mixed Mode* (Gemischter Modus) aktivieren,
indem Sie zu verschiedenen Tageszeiten in verschiedenen
Reihen scrollen.

Sprache &ndern:

Durch Auswahl des Sprachsymbols in der rechten
oberen Ecke des Home-Bildschirms erscheint ein Feld mit
Schnelleinstellungen zum Andern der Sprache. HINWEIS: Zum
Andern der Sprache nehmen Sie eine Vorauswahl im
Sprachment vor.

£ Settings

& Settings

Einstellungsment:

- Tippen Sie auf das Einstellungssymbol auf der linken

oberen Seite des Displays, um das Einstellungsmeni
aufzurufen.

Tippen Sie auf die Option ,General” (Allgemeines), um die
allgemeinen Einstellungen aufzurufen. Die Option ,Language*
(Sprache) ermdéglicht Ihnen die Auswabhl einer Vielzahl von
Anzeigesprachen. Unter ,Formats® (Formate) konnen Sie die
Temperatureinheiten auswahlen. ,Sounds + Alerts“ (Alarmtone +
Warnmeldungen) ermdglicht die Regelung der Tonlautstarke
und der Warntonoptionen.

Rufen Sie ,Menu Settings* (Menueinstellungen) auf, um
Tageszeiten zu bearbeiten, zu I6schen und zu kopieren.
Konfigurieren Sie die Speisen innerhalb der Tageszeiten.
Rufen Sie ,ltem Settings” (Mentoptionen) auf, um neue
Menioptionen mit den entsprechenden Eigenschaften zu
erstellen: Haltedauer, zusétzliche Garzeit, Haltetemperatur und
entsprechende Wannengrofle.

Settings

Reinigung: Einmal taglich wird empfohlen

Der Reinigungsmodus wird Uber die Einstellungen
aufgerufen.

Nach dem Driicken der Reinigungstaste erscheint eine
Eingabeaufforderung mit der Frage, ob der Benutzer den
Vorgang abbrechen oder fortsetzen méchte. Eine
Eingabeaufforderung erscheint, um den Benutzer daran zu
erinnern, alle Wannen zu entnehmen. Driicken Sie die Taste
,OK", wenn die Wannen entfernt wurden. Beim Abkuhlen
werden die Solltemperatur und die Platten mit der héchsten
Temperatur angegeben. Das Display wird schrittweise
aktualisiert, wahrend die hdchste Temperatur verringert wird.

S

Clean Mode Activation
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UHCMAX

PRINCECASTLE

BETRIEB (FORTSETZUNG)

Fehler und Benachrichtigen:

Zum Aufrufen des Fehlerprotokolls wahlen Sie das
Fehlersymbol im Einstellungsmenu. Versuchen Sie nicht, Fehler

ohne Unterstiitzung durch geschultes Servicepersonal zu
beheben.

Error Log

Wenn ein Fehler, eine Benachrichtigung oder eine
Reinigungswarnung vorliegt, werden markierte Symbole im
Einstellungsmeni angezeigt.

Der neueste Eintrag erscheint am Anfang der Liste mit einem
Uhrzeit- und Datumsstempel.

ER06-BRDO1

Heater interface 1 is not functioning

A ErrorLog

Del Time
A n

[ Y eros-BRO02 | 2021/05/11 15:46:48

-

Servicemend:

Klicken Sie im Einstellungsmenu auf die
Servicetaste, um das Servicemenu aufzurufen. In diesem Meni
kénnen Sie die Werkseinstellungen des Geréts wiederherstellen
und die Protokolle auf einem USB-Stick sichern.

A Service Software Version: 0.001.0005

f

-
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UHCMAX PRINCECASTLE

ABMESSUNGEN
558,80 641,35
(22,00 ﬂ (25,25)
‘ ﬁ (
o i i
i % @
1 1
I |
2 2 679,34
\ ] (26,75)
; bl O
[
4 4
[ I
5 5
I [
é 6
L i ) 1
Abmessungen in mm (Zoll)
MARMON

Foodservice
Technologies

Artikelnr.: 547-514_DE (REV B)
Aktualisiert: 12/21

A BERKSHIRE HATHAWAY COMPANY

Seite 8 von 11



UHCMAX PRINCECASTLE

ERSATZTEILLISTE

POS.-NR. | TEILENUMMER BESCHREIBUNG MENGE
1 547-733 HEIZELEMENT, KPL. 6
2 547-734 RAHMEN, KPL. 1
3 547-738 RECHTE ABDECKUNGSPLATTE, KPL. 1
4 547-737 LINKE ABDECKUNGSPLATTE, KPL. 1
5 547-681 ELEKTRONIKGEHAUSE, KPL. 1
6 547-736 OBERE ABDECKUNG, KPL. 1

VT-OBEN-12.3
’ 547730 ANZEIGE-VORN !
o 547731 VT-OBEN-12.3 )
ANZEIGE-HINTEN
9 547-718 SM, KABELSCHUTZABDECKUNG 2
10 547-723 LINKE MITTLERE ISOLIERUNG 1
11 547-724 LINKE ECKISOLIERUNG 2
12 547-726 RECHTE MITTLERE ISOLIERUNG 1
13 547-727 RECHTE ECKISOLIERUNG 2
1 76-1265 SCHRAUBE, FLACHKOPF-TORX, 2

M6 X 12 MML, 18-8

SCHRAUBE, FLACHKOPF-KREUZSCHLITZ, M4
» 76-1256 X8 MM L, STAHL MIT FEDERRING 2
SCHRAUBE, FLACHKOPF-KREUZSCHLITZ, M4
16 76-1254 X 8MM L, 18-8 EDELSTAHL 5

SCHRAUBE, FLACHKOPF-KREUZSCHLITZ, M5

17 76-1271 X 0,8, 45 MM L, 18-8 EDELSTAHL, METROC, 2
FLACHKOPF

18 761272 SCHRAUBE, FLACHKOPF-KREUZSCHLITZ, M5 5

X 0,8, 80 MM L, 18-8 EDELSTAHL, FLACHKOPF

SCHRAUBE, FLACHKOPF-KREUZSCHLITZ, M4
19 76-1343 X 0,7 X8 MM L, EDELSTAHL, SCHMALER 24

ZYLINDERKOPF
20 547-757 SM, ECKPLATTE, BREIT 2
21 547-756 SM, ECKPLATTE, SCHMAL 2
22 547-773 ENDKAPPE, KPL., SPRITZGUSS 12
23 547-761 KABELVERLEGUNGSPLATTE, KPL. 1
. MARMON
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UHCMAX PRINCECASTLE

WERKSEINSTELLUNGEN

Temp. (°C) Temp. (°F) Haltedauer Kochzeit

Art.-Master obelg%l:trétere obeé)clegttitnetere (min) (min)
3-1 85.00 185 15 3
4-1 85.00 185 15 5
10-1 85.00 185 15 3
BAGEL 79.44 175 20 3
BISCUITS 79.44 175 30 5
BFST CKN 85.00 185 60 7
BURRITO 79.44 175 20 4
CAN BACN 79.44 175 30 3
CRISPY 85.00 185 60 7
FAJITA 85.00 185 30 7
FILET 85.00 185 30 7
FISH FGR 93.33 200 20 7
FOLD EGG 79.44 175 20 3
FRD EGG 79.44 175 15 7
GRIL CKN 85.00 185 60 10
HAM 79.44 175 30 5
HOTCAKES 79.44 175 20 2
JR CKN 93.33 200 30 7
MCCHIKEN 93.33 200 30 7
MCGRIDDL 79.44 175 20 2
MCRIB 85.00 185 120 7
MUFFINS 79.44 175 15 4
MUSHROOM 93.33 200 30 5
MYTHIC 93.33 200 20 8
NUGGETS 93.33 200 20 8
RND EGG 79.44 175 20 6
ROYAL 85.00 185 15 5
SAUSAGE 79.44 175 60 4
SCRAMBLE 79.44 175 20 3
SELECTS 85.00 185 60 10
SKLT BUR 85.00 185 30 4
SPCY CKN 93.33 200 30 8
STEAK 79.44 175 30 5
VALU CKN 93.33 200 30 5
VEGI PTY 79.44 175 20 8

MARMON
Foodservice
Technologies
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